
Салаты

Горячее

Разное

 
Канапе
Канапе с ветчиной,
черри и оливками

Канапе с ветчиной
и соусом песто

Канапе с креветками
и сливочным сыром

Канапе сырное
с виноградом

Канапе с семгой,
огурцами и черри

Канапе фруктовое

 
Тарталетки
Тарталетки 
со сливочным сыром 
и красной икрой

Тарталетки 
с грибным салатом

1 шт. 80 

1 шт. 80 

1 шт. 120 

1 шт. 70 

1 шт. 100 

1 шт. 110 

1 шт. 170 

1 шт. 320 

Икра красная
с тостами
и сливочным
сыром

340 г  
3000 

Тостовый хлеб, красная икра 
и сырный соус- классическая
праздничная закуска.

 
Мясная
тарелка
Ассорти из ароматной буженины,
отварного говяжьего языка
и куриного рулета с грибами.
Подается с двумя  видами
авторских соусов. 

470 гр  
1400

Сырное плато
Сырное плато-это сочетание пяти
видов сыров с грецкими орехами, 
мёдом и свежими фруктами.

450 г  
1350 

Овощная
тарелка

Овощная тарелка-это прекрасное
украшение торжественного стола!

500 г  
700 

Рыбная
тарелка
Рыбная тарелка это нежнейшее
мясо копчёного палтуса, 
слабосолёная сёмга,
копчёная нерка и форель. 
Подаётся с лимоном,
оливками и маслинами.

320 г  
1500 

Соленья
Соленья - это маринованные
по-домашнему свежие овощи,
а именно: грибы-вешенки,
капуста белокочанная, помидоры
черри, чеснок, огурцы и острый
стручковый перец.

600 г  
1100 

Вешенки
маринованные
по-домашнему
с луком

200 г  
470 

Рулетики из
баклажанов
с помидорами
и сыром

300 г  
650 

Обжаренные слайсы баклажанов
с дольками свежих помидор,
укропом и сыром "Пармезан».

330 г  
810 

Греческий
салат
Популярное сочетание свежих, 
отборных овощей-помидор 
черри, болгарского перца, 
листьев салата, лука, оливок 
и маслин, с сыром фета.

Салат
с кальмаром
в корзинке

Нежный обжаренный кальмар
с хрустящими овощами
в пикантном соусе.

 
Теплый салат
с баклажанами
Приготовленные на медленном 
огне баклажаны, шампиньоны 
и томаты в сочетании 
с ломтиками сыра и кедровыми 
орешками под сладким 
соусом чили.

400 г  
800 

500 г  
1100 

Цезарь 
с курицей
Свежие салатные листья, 
сочные помидоры черри, 
сыр сулугуни и фирменный 
соус в сочетании с нежными 
кусочками шашлыка 
и хрустящими сухариками. 

Попробуйте изысканный вкус 
знаменитого салата!

500 г  
995

Цезарь 
с креветкой
Все  тот  же  изысканный 
цезарь, но уже с морским 
вкусом креветки. К ней  мы  
добавили  хрустящие листья 
салата, помидоры  черри, 
сыр пармезан и, конечно же,   
фирменную  заправку. 

400 г  
1200 

 
Оливье

Всеми  любимый  салат 
с говяжьим языком, копченым 
куриным мясом, отварными 
овощами, яйцом и хрустящими 
бочковыми огурчиками.

500 г  
855

Восток
Оригинальное сочетание 
нежных ломтиков говяжьей 
вырезки, маринованных 
вешенок и свежих овощей.

Полло-Россо
Соломка из отварной свеклы, 
свежие салатные листья, 
кусочки сочного куриного 
мяса и сыр пармезан. 
Благодаря добавлению 
хрустящих корнишонов, 
сельдерея и авторской 
заправки, вкус получается 
особенно пикантным 
и  насыщенным.

500 г  
980

500 г  
1150

Салат "Ташкент"
с отварным
языком

400 г  
995 

Салат
из баклажанов
с шашлыком
из свинины

400 г  
990

500 г  
1250

Салат
с морепродуктами
и овощами
под ореховым
соусом
Салат с обжаренной телятиной, 
сочными листьями салата 
и помидорами черри, 
с кедровыми орешками 
и специальным соусом

Насыщенный по вкусу салат
с маринованными вешенками,
шашлыком из свинины,
обжаренными баклажанами
и хрустящими листьями салата.

Сочный салат с отварным
говяжьим языком
и свежими овощами.

Салат 
с обжаренной 
семгой, овощами 
и цитрусовым 
соусом
Свежие овощи, обжаренные 
кусочки семги и специальный 
цитрусовый соус

Салат 
с телятиной 
и кедровыми 
орешками 
Салат с обжаренной телятиной, 
сочными листьями салата 
и помидорами черри, 
с кедровыми орешками 
и специальным соусом

450 г  
1025

450 г  
1000

Ассорти
из белой
и красной рыбы

1000 г  
4250 

Стейки
из семги
с овощами

510 г  
2750

400 г  
1900 

Гребешок
жареный
с белыми грибами
в сливочном соусе

Филе палтуса, приготовленное
в стиле нобу, с отборным филе
сёмги, подается с цитрусовым
соусом и с пряностями
с запечённой спаржей.

Обжаренное филе семги,
маринованное с лимонным
соком и специями, подается
с подпеченными овощами
и соусом терияки.

Гребешок, обжаренный в сырно-
сливочном соусе  с белыми грибами. 
Подается на обжаренных 
"лепестках" баклажанов.

600 г  
3450 

Морепродукты
с овощами
в устричном соусе

400 г  
1900 

 
Ассорти из
морепродуктов
в сухарях
с соусом "Тар-тар"

450 г  
2450 

Ассорти из
морепродуктов
Дары моря - осьминог, тигровая
креветка, гребешок, филе
кальмара и мидии, обжаренные
в сливочно-устричном соусе.

Разнообразные морепродукты - 
мини-осьминожки, кальмар, 
креветки, гребешок - обжаренные 
в соевом устричном соусе с цукини 
и сладким перцем

Сочные морепродукты 
(тигровые креветки, гребешок,
кальмар и палтус) в хрустящей
панировке. 
Подаются с соусом тар-тар.

Ассорти
из шашлыков

1200 г  
3100 

Это шашлык из вырезки телятины, 
из свинины, курицы, люля-кебаб 
из баранины с дольками 
крупно-рубленого картофеля, 
салом и овощами

2500 г  
4100 

Тарелка мясная
горячая 
Баранина на кости
и грудинка телятины, 
приготовленные  на пару, 
подаются с картофелем 
и крупно нарезанной
морковью.

650 г  
1550 

Самаркандский
плов
с бараниной
Настоящий узбекский плов 
с бараниной. Подается на 
лаваше с луком и зеленью.

550 г  
850

 
Запеченная
свиная шея
с гарниром
Запечённая шея свинины
в духовке при низких
температурах, подаётся
с овощами и картофельными
дольками, а также соусами
двух видов.

3000 г  
4200 

Пикантная
свинина
с картофелем
Обжаренная свинина
с картофелем, помидорами
и луком в пикантном соусе
по фирменному рецепту.

Стейки 
из куриного бедра 
с картофельными 
дольками 
Сочный стейк из куриного бедра 
с картофельными дольками 
и маринованными огурцами. 
Подается с соусом барбекю.

 
Телятина 
брусочками 
с  овощами 
и картофелем
Обжаренные  с овощами 
на сильном огне ломтики телятины, 
подаются с картофельными дольками

500 г  
1150 

540 г  
870 

Рулет куриный
с сельдереем
в сливочном
соусе

400 г  
1200 

Морс
облепиховый

1000 мл 
360 

Морс
брусничный

1000 мл  
360 

400 г  
480 

Хлебная
корзина
Фокачо с сыром, лаваш, 
черный хлеб и лепешка 
с кунжутом.

Шоколадный фонтан
с фруктами  и маршмеллоу

4000 Р
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